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2027年 3月 下旬頃グランドオープン予定の「津山城。城下町泊プロジェクト」の

げ .t .|″
プレ。オープンにつき、お披露目の意を込めて。

t 津山要素 (干し肉・ヨメナカセ・作州黒・そずり)をふんだんに取り入れた、

トラディショナル仕立ての特別なディナーコースをご用意。

チ 生まれ変わったダイ ング「衆楽園 迎賀館」にて、幻想的な庭 を眺めながら、

津山ならではの食文化を五感でお楽しみください。

開催 日時 開催場所 料 金

令和8年

衆楽園迎賓館 ディナー15,000円
11月 20日 (金)～23日 (月・祝)、
27日 (金)～ 29日 (日 )

(津山市山北628) (消 費税別・飲物代別)

17:30～ 20:30
※最終人店 19:00

※完全 予約制 (先持il氏 )

お申込みはこちら
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詳細については、褒面をご覧ください。
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メニュー
◆ アミューズ

「作州三味のモザイクテリース」

干し内・ヨメナカセ・作州泳(を別け将理し、

モザイク断面で粗み合わせ

◆ 温製前菜
「山陰のカニと津出産きぬむすめの

リゾット椀」
盤付き椀で提供、t“上で開ける演出

◆ 肉料理

「作州の牛のパイ包み焼き」
そずり肉と玉ねざヨンフィの詰め物、
岡山勇〔産投来のロースト

◆デザート
「西条柿のタルトタタン」
暴胡麻のチェイル、サワークリームのクネル

◆冷製前菜
「美作産アマゴの 48℃ ミキュイ」
I‖山産房t水椎茸のチェイル、紅芯大根

◆魚料理
「瀬戸内・寒平日の軽い蒸し焼き」

岡山県産焚ニラの温製ノース、分憩 ◆パン

「シェフ選定・津山産せときらら」
】ぐ食材の仕人状況などにより、メニューが急滋変更となる

'務

合があります。

※食物アレルギーや苦手な食|オ 等があろ場合は、予約時にお中し付けください。
tザ

豪丁典はイメージです

お問い合わせ
津山観光キャンペーン推進会議
(沖山市観光文化部観光・歴史まちづぐり推進室内)

篭 TEL 0868‐32-2082


